HOTEL

Am Schloss

AURICH

pittoresk




Liebe Gaste,

wir begruf3en Sie herzlich in unserem vier Sterne Hotel Am Schloss Aurich. Hier
treffen sich Geschichte, Tradition und moderne Ausrichtung.

Gibt es eine Tagung welche Sie gerne ausrichten mochten? Dann finden Sie
sicherlich in einem unserer funf Veranstaltungsraume den richtigen Rahmen.

Unsere funf individuellen Raumlichkeiten sind fur Tagungen von 10 bis 250 Personen
geeignet, verfugen allesamt Uber WLAN, Tageslicht und sind mit moderner Technik

ausgestattet.

Das hauseigene Restaurant ,,Pittoresk® serviert Ihnen wahrend Ihrer Tagung
gehobene, saisonale und regionale deutsche Kuche.

Fur die Ubernachtung lhrer Gaste verflgt das Hotel Uber 81 Hotelzimmer davon 41
hochmoderne und komfortable Zimmer in der Schlossresidenz und 40 traditionelle
Zimmer im historischen Altbau. Die Hotelzimmer teilen sich in unterschiedliche
Kategorien mit insgesamt 150 Betten auf.

In einem modernen und traditionsreichen Ambiente sind Sie bei Menschen zu Gast,
die Herzlichkeit leben und es verstehen, Ihnen eine unvergessliche Zeit zu bereiten.

GenieRen Sie lhre Tagung im Hotel Am Schloss Aurich.

Herzlichst
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Der Mindestverzehr fur die Raumlichkeit liegt zwischen 200 € und 300 €.
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Der Mindestverzehr fur den Raum "Tom Brook" liegt zwischen 400 € und 500 €.

Ausstattung: (’; ‘- m = D B f)%ﬁ




140 m? 60 Personen 30 Personen 40 Personen

(X ] e 00000 00000
omm e .. ® 000060 I
H s 00000 YYYY
o0 ..0 00000 [~ — ]
28 Personen 40 Personen 60 Personen 30 Personen

Der Mindestverzehr liegt im 360 Grad zwischen 1.050 € und 2.500 €.
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Der Mindestverzehr fur den kleinen Saal liegt zwischen 450 € und 550 €.
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Der Mindestverzehr fur unseren Stortebeker Festsaal liegt
zwischen 2.000 € und 9.000 €.
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FUr mehr Impressionen
sowie weitere Details zur Ausstattung
der funf Veranstaltungsraumlichkeiten

scannen Sie gerne den QR-Code.
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Unsere technische Ausstattung ist hochwertig und auf dem neusten Stand.

Kostenloser WLAN-Empfang steht uberall im Haus fur Sie zur Verfugung.

Ausstattung Preis

Leinwand kostenfrei
Beamer 30,00 €/ Tag
Pinnwand 2,50 €/ Tag
Flipchart 5,00 €/ Tag
Moderatorenkoffer 25,00 €/ Tag
Mikrofon- / Soundanlage 40,00 € / Tag
Headset- / Soundanlage 40,00 € / Tag
Rednerpult kostenfrei
Schreibblock und Stift 4 .00 € / Set
Sound-Techniker auf Anfrage
LED-Display fur Werbezwecke 30,00 €/ Tag

Fur weitere und individuelle Konferenz- und Tagungstechnik
empfehlen wir das Musikhaus Ahrends.
Erreichbar unter 04943-912939 oder info@musikhaus-ahrends.de



Kamin- . Stortebeker
. Tom Brook 360 Grad kleiner Saal
zimmer Festsaal
(11 1]
EI IE 14 Pers. 24 Pers. 30 Pers. 30 Pers. 48 Pers.
H H
[ 11X
;I, §|§ 34 Pers. 40 Pers. 40 Pers. 76 Pers.
20000
m 12 Pers. 30 Pers. 30 Pers. 30 Pers. 124 Pers.
— 4 x 10 Pers. 40 Pers. 220 Pers.
[ I 1 X 1]
o099
H N 16 Pers. 32 Pers. 28 Pers. 32 Pers. 60 Pers.
000
e%e
° . 16 Pers. 40 Pers. 40 Pers. 40 Pers.
L
o000
144441 20 Pers. 40 Pers. 60 Pers. 40 Pers. 220 Pers.
0008
-
:.: 60 Pers. 180 Pers.

10



o Tagungsgetranke, diese umfassen Graf Metternich
Mineralwasser (0,751), Saft- und Softgetranke (0,21) sowie
Kannen Kaffee und eine Auswahl an Tees.

o Zum Mittagessen servieren wir Graf Metternich Mineralwasser
(0,751) und Apfelschorle (0,71).

o Wir servieren lhnen zu einer Kaffeepause verschiedene Kekse

» Wir servieren Ihnen mittags ein Tellergericht nach Art des
Kuchenchefs.

« Dabei stehen Ihnen drei Gerichte (Fisch, Fleisch, vegetarisch)
zur Auswahl

Die Tagungspauschale ist ausgelegt auf 4 Stunden 39 € p.P.

o Tagungsgetranke, diese umfassen Graf Metternich
Mineralwasser (0,75l), Saft- und Softgetranke (0,21) sowie
Kannen Kaffee und eine Auswahl an Tees.

» Zum Mittagessen servieren wir Graf Metternich
Mineralwasser (0,75l) und Apfelschorle (0,71).

» Wir servieren lhnen zu zwei Kaffeepausen jewells
verschiedene Kekse und ein Pausenpaket nach Wahl

» Wir servieren Ihnen mittags ein Tellergericht nach Art des
Kichenchefs.

« Dabei stehen Ihnen drei Gerichte (Fisch, Fleisch,
vegetarisch) zur Auswahl

Die Tagungspauschale ist ausgelegt auf 8 Stunden 63,50 € p.P.

e Tagungsgetranke, diese umfassen Graf Metternich
Mineralwasser (0,751), Saft- und Softgetranke (0,21) sowie
Kannen Kaffee und eine Auswahl an Tees.

e Zum Mittagessen servieren wir Graf Metternich Mineralwasser
(0,751) und Apfelschorle (0,71).

o Wir servieren Ihnen zu zwei Kaffeepausen jeweils ein
Pausenpaket nach Wahl

« Wir servieren Ihnen mittags ein 2-Gang-MenU (Suppe oder
Dessert) nach Art des Kiichenchefs.

« Im Hauptgang stehen Ihnen drei Gerichte (Fisch, Fleisch,
vegetarisch) zur Auswanhl

Die Tagungspauschale ist ausgelegt auf 8 Stunden 74 € p.P.
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» Tagungsgetranke, diese umfassen Graf Metternich
Mineralwasser (0,75l), Saft- und Softgetranke (0,21) sowie
Kannen Kaffee und eine Auswahl an Tees.

« Zum Mittagessen servieren wir Graf Metternich Mineralwasser
(0,751) und Apfelschorle (0,71).

» Wir servieren Innen zu zwei Kaffeepausen jewells ein
Pausenpakt nach Wahl

« Wir servieren lhnen mittags ein 2-Gang-Men( (Suppe oder
Dessert) nach Art des Kiichenchefs.

« Im Hauptgang stehen Ihnen drei Gerichte (Fisch, Fleisch,
vegetarisch) zur Auswahl

« Wir servieren Ihnen abends ein 3-Gang-Menu oder 3-Gang-
Buffet nach Art des Kuchenchefs.

 Im Hauptgang stehen Ihnen drei Gerichte (Fisch, Fleisch,
vegetarisch) zur Auswahl

» Zum Abendessen werden die Getranke nach Verzehr

berechnet.
Die Tagungspauschale ist ausgelegt auf 8 Stunden 106 € p.P.
Kaffeepausen-Paket zur Auswahl
Vital Knackig
Obst, Joghurt, MUsliriegel Gemusesticks, Laugenstangen, Dip
Herzhaft Amerikanisch
Belegte Brotchen Belegte Bagel
mit Schinken, Kase und Salami mit Raucherlachs, Pute und
Tomate-Mozzarella
SuB Verzuckert
Blechkuchen SuB gefullte Brezeln

Gerne erstellen wir fur Ihre Veranstaltung auch individuelle Tagungspauschalen
sowie Menu und Buffetvorschlage. Sprechen Sie uns hierflr gerne an.
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servieren wir lhnen gerne ab 10 Personen einheitlich
und auf Vorbestellung.

Spargelcremesuppe®
mit grinem Spargel und Mandelsahne

Lk

Deutscher Stangenspargel (2009)

kleines paniertes Schweineschnitzel aus dem Rucken, Schinkenteller mit gekochtem

und rohem Schinken, Sauce Hollandaise, Sauce Choron, Buttersofle,
neuen Kartoffeln und Kartoffelkroketten

*khhk

Zartschmelzendes Vanilleeis
mit frischen Erdbeeren® und Schlagrahm

41,50 € p. P

Rinderkraftbruhe

mit FleischkloRchen, Pfannkuchenstreifen, Gemusewdirfeln

Lk

Tranchen von der Putenbrust und panierte Schweinelachsschnitzel
BratensoBe, Rahmchampignons und Sauce Hollandaise
GemuUseauswahl und Kartoffelkroketten

LR

Panna Cotta auf Himbeermark,
mit Pfirsichspalten und Hippenrdllchen

36,90 € p. P.

* Spargel und Erdbeeren von Mai bis Juni
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Geflugelkraftbruhe

mit Fadennudeln, Hihnerfleisch und GemUsewdurfeln

*khkk

Gefullte Rinderrouladen, Schweinelendenbraten

und Putenschnitzel in Mandelpanade
mit Rahmchampignons, Rouladensof3e und Sauce Hollandaise,
Gemuseauswahl, Apfelrotkohl, Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten

ks

Zartschmelzendes Vanilleeis
mit frischen Frichten oder Erdbeeren® und Schlagrahm

41,50 € p. P.

Spargelcremesuppe”
mit grunem Spargel und Mandelsahne

ks

Bardierte Schweinemedaillons, geschmorter Rinderbraten
und Geflugelbrust mit Pesto Fullung

auf gebratenen Champignons, RahmsoRe, Sauce Hollandaise,
bunte Gemuseauswahl, Mandelballchen und Bratkartoffeln

*khkk

Pfirsich - Maracuja Parfait
auf einem Fruchtspiegel und frischen Frichten oder Erdbeeren®

44,50 p. P.

* Spargel und Erdbeeren von Mai bis Juni
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Honigmelonenschiffchen belegt mit spanischem Serrano - Schinken,
Blattsalatbukett, Butterkugeln und Baguettebrot

kS

Klare Champignonessenz
mit Curry - Sahnehaube Uberbacken

ks

Schweinemedaillons im Blatterteig und rosa gebratene Entenbrust,
gebratene Waldpilze, Pfefferrahm- und Orangensof3e,
Speckbohnenblindchen, Mandelbrokkoli,

Herzoginkartoffeln und Kartoffelgratin

ks

WeiBe und dunkle Schokoladen Mousse
auf einem Eierlikor - Vanillespiegel mit frischen Frichten und Hippenrollchen

54,90 € p. P.

Carpaccio von der roten Beete
mit mariniertem Feldsalat und veganem Ciabatta

Lk

Vegane Tomatencremesuppe
mit Fruhlingslauch und BrotcroGtons

*khhk

Veganes Currygemuse
Linsen, Paprika und SuBkartoffeln in einer pikanten Curry - Sof3e,
mit Zuckerschoten und Reis - Timbale

kS

Mango - Sorbet

an FruchtsofRenspiegel und exotischen Frichten

3-Gang Menu 33,50 p. P. und als 4-Gang Menu 40,50 p. P.
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servieren wir lhnen gerne ab 10 Personen einheitlich
und auf Vorbestellung.

Geflugelkraftbruhe

mit Eierstich, Huhnerfleisch und Gemusestreifen

*khhk

Oldenburger Grunkohlteller
geschmort mit Hafergrutze, Kassler, Kochwurst, Pinkel, Bauchspeck,
Salzkartoffeln und Senf

EEr

Rote Grutze
mit Vanilleeis

34,90 € p. P.

Waldpilzrahmsuppe

mit Kressesahne und CroQtons

*khhk

Geschmorte Brust und Keule von der ,,Cherry Valley“ Ente
mit Orangensof3e, Apfelrotkohl und KartoffelkloBen

Lk

Panna Cotta auf Himbeermark
mit Pfirsichspalten und Hippenrdllchen

38,90 € p. P.
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Rinderkraftbrihe ,,Celestine®
mit Streifen vom Krauterpfannkuchen, FleischkléBchen und Gemusewdrfeln

LR

Gefullte Rinderrouladen, Schweinelendenbraten

und Putenschnitzel in Mandelpanade
mit Rahmchampignons, RouladensofR3e und Sauce Hollandaise,
Gemuseauswahl, Apfelrotkohl,
Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten

ks

Zartschmelzendes Vanilleeis
mit heiBen Zwetschgen, Kirschen oder Himbeeren,
dazu Schlagrahm

41,50 € p. P.

Kurbiscremesuppe
mit Kdrbiskerndl, jungem Lauch und Sahnehaube

ks

Geschmorter Hirschkalbsbraten und bardierte Schweinemedaillons
mit geflllter Rotweinbirne, WacholdersoRe und Waldpilzrahm
bunter Gemuseauswahl, Apfelrotkohl,
Mandelballchen und Butterspatzle

ks

Apfel van Dyck
gebackene Apfelringe an Vanilleeis, Beerenfrichten, Puderzucker,
Schlagrahm und Hippenrdllchen

44,50 p. P.

17



Wildkraftbruhe vom Hirsch

mit Streifen vom Krauterpfannkuchen, Gemusewdurfeln und FleischkléBchen

*khkk

Schweinemedaillons im Blatterteig, Rinderfilet vom Girill

und rosa gebratene Entenbrust
Pfifferlingsrahmsof3e, PfeffersoBe und Sauce Hollandaise,
winterliche Gemuseauswahl, Dauphin Kartoffeln und Kartoffelgratin

ks

Amaretto Parfait im Knuspermantel
auf einem Eierlikdr - Vanillespiegel, Beerenfrichten, Schlagrahm und Hippenrollchen

48,90 € p. P.

Gebratene Edelfischfilets
vom Lachs und Zander mit Scampi,
auf Blattsalaten mit Krauterbutter und Baguette Brot

*khkk

Klare Champignonessenz
mit einer Curry - Sahnehaube Uberbacken

ks

Hirschriuckenmedaillons und Tranchen von der Wildschweinskeule
gebratene Waldpilze, Wacholderrahmsof3e und gefillte Rotweinbirne,
Mandelbrokkoli, Apfelrotkohl und Mandelballchen

*khhk

Winterliche Dessertkomposition
Lebkuchenmousse, Amaretto Parfait im Knuspermantel
und ein gebackener Apfelring mit Gluhweinschaum und Hippenrollchen

58,90 € p. P.
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servieren wir lhnen gerne ab 25 erwachsenen Personen
auf Vorbestellung.

Hochzeitssuppe, serviert
Geflugelkraftbruhe mit Eierstich, Gemusewurfeln und Huhnerfleisch

i

Raucherfischplatte mit Lachs, Forellenfilet und Matjes
Sahnemeerrettich und HausfrauensoRe
Melonenschiffchen mit Serrano - Schinken
Tomate - Mozzarella mit Basilikumpesto und Rucola
Bauernsalat mit Oliven und Hirtenkase, Kraut-, Mohren-
und Blattsalat mit zwei verschiedenen Dressings
Brot und Butter

Khkk

Gebratene Schweinemedaillons vom Girill
Kabeljaufilet in EihUlle gebraten auf Lauchgemuse
Geflugelrouladen mit Spinatfullung
Marktgemuse der Saison
Ratatouille, Rahmchampignons, TomatensoBe, Sauce Hollandaise
Rosmarinkartoffeln, Tagliatelle und Kartoffelkroketten

*hrk

Eisbuffet
mit FruchtsoRen und Obstsalat

44,50 € p. P.
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Suppe serviert nach Wahl

i

Raucher- und Cherry Matjes mit Hausfrauensof3e
geraucherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich
Mini-Frikadellen und kleine Schnitzel vom Schweinerucken
Senf-Mayonnaise Dip und Sweet-Chili-Sof3e
Schinkenplatte mit Spargelrollchen und gefullten Eiern
Kasewdurfel mit Weintrauben und Salzgeback
hausgemachter Kartoffel-, Gurken- und Tomatensalat
Brot und Butter

*hrk

Gepokelter Backschinken mit Kruste und Zwiebel-Senfsof3e
Seelachsfilet mit Tomaten und Sauce Hollandaise uberbacken
Putenschnitzel in Mandelpanade
Marktgemuse der Saison, Bratkartoffeln und Kartoffelkroketten

*khkk

2 Desserts zur Wahl

44,50 € p. P.
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Suppe serviert nach Wahl

i

Raucherfischplatte mit Lachs und Forelle

Matjesvariation mit Zwiebelringen, Hausfrauensof3e und Sahnemeerrettich

Honigmelone mit Serrano-Schinken
rosa gebratenes Roastbeef mit RemouladensoRe
Mozzarella Caprese mit Basilikumpesto und Rucola
Bauernsalat mit Fetakase, Geflugel-, Gurken-, Kraut-
und bunter Blattsalat mit zwei verschiedenen Dressings
Brot und Butter

*hrk

Schweinemedaillons mit Rahmchampignons
gebratenes Filet von Lachs und Zander auf gerahmtem Blattspinat
gefullte Rinderrouladen mit Apfelrotkohl und BratensoRe
Hahnchenbrust mit Pfirsich und Kase uberbacken
Marktgemuse der Saison mit Sauce Hollandaise
Salzkartoffeln, Kartoffelgratin und Kartoffelkroketten

R

2 Desserts zur Wahl

48,90 € p. P.
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servieren wir Ihnen gerne ab 40 erwachsenen Personen auf Vorbestellung.

Suppe serviert nach Wahl

R

Antipasti Auswahl, Honigmelone mit Serrano-Schinken
Norwegischer Raucherlachs und geraucherte Forellenfilets
mit Sahnemeerrettich und Honig-Senf-Dill SoRe
Matjes Cocktails in kleinen Glasern
Vitello Tonnato von der Kalbskeule
Mozzarella Caprese und Bruschetta
Shrimps Salat in Dill-Mayonnaise
Nudelsalat mit getrockneten Tomaten
Bauernsalat mit Oliven und Fetakase
Franzosischer Brie und spanischer Manchego Kase
Brot und Butter

*khhk

Schweinemedaillons im Blatterteigmantel mit Pfeffersof3e
Zanderfilet im Kartoffelmantel und Lachsfilet mit Krauterkruste Uberbacken
gefullte Rinderrouladen, Bratensof3e und Apfelrotkohl
Putenschnitzel in Parmesan-Eihulle und TomatensoRe
Marktgemuse der Saison und Sauce Hollandaise
Ratatouille, grune Bandnudeln, Petersilienkartoffeln
Kartoffelgratin und Bratkartoffeln

K

2 Desserts zur Wahl

52,50 € p. P.
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Ostfriesisches Buffet* ab November

Suppe serviert nach Wahl
Snirtje Braten® vom Schweinenacken mit Rippchen
frischer Bratwurst und Zwiebelsof3e
Oldenburger Grunkohl* mit Kassler, Pinkel, Mettwurst und Bauchspeck

Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, Apfelrotkohl und grunen Bohnen
Kurbis, Rote Beete, Senfgurken und Senf

*hrk

2 Desserts zur Wahl

3490 € p. P.
*saisonale Auswanhl
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Frihlings-Buffet®

Spargelcremesuppe
mit Spargelspitzen und Mandelsahne

*hrk

Schinkenplatte mit gekochtem und gerauchertem Schinken
Kochschinkenrollchen und gefullte Eier
Norwegischer Raucherlachs und Nordseekrabben
Spargelsalat mit Fruhlingslauch und Erdbeeren
verschiedene Blattsalate mit zwei Dressings
Mohren-, Gurken- und Tomatensalat
Brot und Butter

Khkk

Frischer deutscher Stangenspargel
gebratener gruner Spargel und Spargel Ragout
Spargel uberbacken und gebackener Spargel
bardierte Schweinemedaillons mit Rahmchampignons
panierte Putenschnitzel in Mandelpanade
gebratene Schollenfilets in Eihulle
Sauce Hollandaise, Sauce Choron und Buttersol3e
neue Kartoffeln, Bratkartoffeln und Kartoffelkroketten

i

Zartschmelzendes Vanilleeis mit frischen Erdbeeren
Schlagrahm und Hippengeback

55,90 € p. P.
* Spargel und Erdbeeren von Mai bis Juni
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Spargel-Buffet*

Spargelcremesuppe
mit Spargelspitzen und Mandelsahne

Schinkenplatte mit gekochtem und gerauchertem Schinken
verschiedene Blattsalate mit zwei Dressings

Mohren-, Gurken- und Krautsalat
Brot und Butter

*hkk

Frischer deutscher Stangenspargel
panierte Schweine- und Hahnchenschnitzel
Kabeljaufilet in Eihdlle gebraten
Sauce Hollandaise, Sauce Choron und Buttersof3e
neue Kartoffeln und Kartoffelkroketten

*hkk

Vanillepudding mit frischen Erdbeeren
Schlagrahm und Hippengeback

41,50 € p. P.

* Spargel und Erdbeeren von Mai bis Juni
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Winterbuffet*

Vegane Kurbiscremesuppe
mit Nordseekrabben, Fruhlingslauch und Kurbiskernol

*hrk

Crépes gefullt mit Raucherlachs und Kresse — Limonen Creme
Matjes-, Krabben- und Geflugel-Cocktails
Gefullte Roastbeef Rollchen mit Tomate und Gewurzgurke
Schweinemedaillons mit Leberwurstfarce
Bauernsalat mit Fetakase, Thunfischsalat
Feldsalat in Kartoffel — Speckdressing
Datteln im Speckmantel und einer Anti-Pasti-Auswahl
Rote Beete Bruschetta
Schmalzbrote und verschiedene Brotsorten
Butterteller

i

Entenbraten, Orangensof3e, Apfelrotkohl und KartoffelkloRe,
Hirschkalbsbraten in WaldpilzsoBe mit Rotweinbirne
Winter — Kabeljaufilet auf Kirbisgemuse
Maishahnchenbrust auf Ratatouillegemuse und Gnocchi
Speckbohnen und Mandelbrokkoli
Bratkartoffeln, Salzkartoffeln und Mandelkroketten

Khkk

Winterliche Eissorten, GrieBpudding mit Zwetschgenkompott
dazu gebackene Apfelringe mit Puderzucker

51,40 € p.P.
*saisonale Auswanhl



Fingerfood Buffet

Suppe serviert nach Wahl

LXKk

Canapés belegt mit Raucherlachs, Matjes, Brie, Geflugelbrust, Schweinemedaillon
Heublumen-Schinken und Mozzarella Caprese
Mini-Frikadellen mit Senf-Mayonnaise Dip
Putenmedaillons in Mandelpanade mit Frischkase und Frichten garniert
Fruhlingsrollen und Mozzarella Sticks mit Sweet-Chili-SofRe

Im Weckglas angerichtete Salate:
Hahnchenbrustsalat mit Frichten und Curry
Bauernsalat mit Oliven und Fetakase
Waldorfsalat mit Mandarinen und Walnussen

i

2 Desserts zur Wahl

33,50 € p. P.
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Suppenauswahl

Rinderkraftbriihe mit Pfannkuchenstreifen, Kl63en und Gemusewdrfel
Spargelcremesuppe mit Spargelspitzen und Mandelsahne

Klare Tomatenconsommé mit GrieBBnockerl und Basilikum
Lauchcremesuppe mit Kresse-Sahne und Croltons
Champignoncremesuppe mit Krauter-Sahne und Crodtons
Geflugelkraftbruhe mit Eierstich, GemUsewdurfel und Huhnerfleisch
Vegane Tomatensuppe mit Frihlingslauch und CroGtons

Pikante Pfefferrahmsuppe mit frischen Feigen

Pikante Geflugelcremesuppe mit Curry

Vegane Kirbiscremesuppe mit Frihlingslauch und Kirbiskernol

Wildkraftbrihe mit Pilzen und Gemiusestreifen

Dessertauswahl

Panna Cotta mit Himbeermark
Tiramisu

Creme Brilée

Rote Griutze mit VanillesoRRe
Schokoladenmousse

Bayrisch Creme

Zitronencreme

Grie3flammeri mit glasierten Kirschen
Ostfriesischer Apfeltraum
Ostfriesische Welfenspeise
Vanille- oder Schokoladenpudding
Gebackene Apfelringe



Imbiss

Currywurst mit Baguette
Hot-Dog Station

Wourst- und Kaseplatte, Brot und Butter

Gulasch- und Kase-Lauchsuppe mit Baguette

7,50 €p. P.
9,90 € p. P.

10,90 € p. P.

10,90 € p. P.
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15. April bis 15. Oktober
Freitags ab 18:00 Uhr, samstags und sonntags ganztags

Kaminzimmer 300,00 €
Tom Brook 500,00 €
Kleiner Saal 550,00 €
360 Grad 2.500,00 €

Stortebeker Festsaal 9.000,00 €

16. Oktober bis 14. April
Freitags ab 18:00 Uhr, samstags und sonntags ganztags

Kaminzimmer 250,00 €
Tom Brook 450,00 €
Kleiner Saal 500,00 €
360 Grad 2.000,00 €

Stortebeker Festsaal 6.000,00 €

Ganzjahrig
Montag bis Donnerstag ganztags und freitags bis 18:00 Uhr

Kaminzimmer 200,00 €
Tom Brook 400,00 €
Kleiner Saal 450,00 €
360 Grad 1.0560,00 €
Stortebeker Festsaal 2.000,00 €

In den Mindestumsatz flieBen alle Preise fur die Getranke und Speisen ein.
Sollte der Betrag nicht erreicht werden, wird der Differenzbetrag
als Raummiete berechnet.



Abstimmungstermine
Bei uns sind zwei Abstimmungsgesprache a 1 Stunde inkludiert.
Weiteren Zeitaufwand werden wir lnnen mit 65,00 €/Std. berechnen.

Raumvorbereitung
Unsere Servicekrafte bereiten nach den Absprachen die Raumlichkeiten vor.
Zudem reinigt unser Housekeeping die entsprechende Raumlichkeit vor
und nach Ihrer Veranstaltung.

Dekoration
Alle Tische in den Veranstaltungsraumen werden bei uns jeweils
mit Tischwasche, Papierserviette und Kerzen bzw. LED-Lampe ausgestattet.

Dekorative weil3e Stuhlhussen sowie weiRe Stoffservietten bieten wir als
Gesamtpaket fur 7,50 € pro Person an.

Gerne beziehen wir fur Sie farblich abgestimmte Blumengestecke von
unserem Floristen. Wir berechnen je nach Bouquet 24,50 €/Stk. Alternativ
stehen unsere Hausblumen fur 2,50 € /Stk. zur Verfugung.

Menikarten
In der GroBe DIN A5 fertigen wir Ihnen auf Anfrage unsere Haus-Menukarten.
Pro MenUkarte berechnen wir Ihnnen 2,50 €

Frihstlick
Fruhstlck im Restaurant vom Hotelbuffet
Montag bis Freitags: 06:30 bis 10:00 Uhr
Samstags bis Sonntags: 07:00 bis 10:30 Uhr
Hotelgaste: kostenfrei
Externe Gaste: 22,90 € pro Person

Separates Fruhstucksbuffet in einer eigenen Raumlichkeit
von 10:00 bis 12:00 Uhr
(Ab 25 Personen moglich)
Hotelgaste: + 8,00 € pro Person
Externe Gaste: 27,90 € pro Person
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Organisationspunkie

Vegetarier & Veganer
Teilen Sie uns bitte mit, wie viele Vegetarier und Veganer bei lhrer
Veranstaltung anwesend sind, so konnen wir z.B. eine alternative Suppe
anbieten.

Allergien
Teilen Sie uns bitte mit, ob und welche Allergien Sie oder Ihre Gaste haben,
die wir beachten sollten.
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Einzelzimmer Standard

01.01.2024 - 24.03.2024 85,00 €
24.03.2024 -13.10.2024 93,00 €
14.10.2024 -13.04.2025 85,00 €

Doppelzimmer Standard

01.01.2024 - 24.03.2024 145,00 €
24.03.2024 -13.10.2024 155,00 €
14.10.2024 -13.04.2025 145,00 €

Suite

01.01.2024 - 24.03.2024 185,00 €
24.03.2024 -13.10.2024 190,00 €
14.10.2024 -13.04.2025 185,00 €

Alle Zimmerpreise sind inkl. Fruhstucksbuffet

und kostenlosem W-LAN im ganzen Hotel 33



Einzelzimmer Superior mit Balkon

01.01.2024 - 24.03.2024 130,00 €
24.03.2024 -13.10.2024 140,00 €
14.10.2024 -13.04.2025 130,00 €

Doppelzimmer Superior

01.01.2024 - 24.03.2024 185,00 €
24.03.2024 -13.10.2024 190,00 €
14.10.2024 -13.04.2025 185,00 €

Suite Deluxe

01.01.2024 - 24.03.2024 225,00 €
24.03.2024 -13.10.2024 245,00 €
14.10.2024 -13.04.2025 225,00 €

Alle Zimmerpreise sind inkl. Frihstucksbuffet

und kostenlosem W-LAN im ganzen Hotel 34



Anreise mit dem Auto

Hotel Am Schloss Aurich
Bahnhofstral3e 1
26603 Aurich

Parkplatze

Eine begrenzte Anzahl kostenfreier Parkplatze stehen Ihnen
am Haupthaus zur Verfugung. Zusatzlich konnen Sie auch den
gegenuberliegenden beschrankten Parkplatz an der
Schlossresidenz fur 9,00 € / Tag nutzen.

Gerne steht Ihnen als Hotelgast auch unsere Tiefgarage unter
der Schlossresidenz fur 9,00 € / Tag zur Verfugung.

Anreise mit dem Zug & Bus

Leer Bahnhof (39 km), ab Leer bis Aurich ZOB mit dem Bus (Linie 460)

Emden Bahnhof (26 km), ab Emden bis Aurich Gymnasium mit dem
Bus (Linie 450)
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Allgemeine Kontaktdaten
04941195520

04941| 95 52 68

info@hotel-am-schloss-aurich.de

www.hotel-am-schloss-aurich.de
www.pittoresk.de

Veranstaltungsmanagerin: Andrea Riist

ruest@hotel-am-schloss-aurich.de

Stellvertretender Hoteldirektor: Séren Stihrenberg

stuehrenberg@hotel-am-schloss-aurich.de

Hoteldirektorin: Alina Kriger

direktion@hotel-am-schloss-aurich.de
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